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Rubinowy barszcz krélewski Karp w cytrynowej galarecie z jajkiem przepidrczym i sosem tatarskim
z pasztecikiem nadziewanym kapustg i borowikami z kaparami
Filet z dorsza atlantyckiego w estragonowym sosie polskim, Domowy barszcz rubinowy z recznie lepionymi uszkami grzybowymi

podana z ziemniakami pieczonymi w rozmarynie i spaghetti z marchewki

Filet z sandacza pieczony w $Smietanie,

Staropolski piernik korzenny z aksamitnym sosem waniliowym serwowany na cytrynowym kaszotto

z pieczonymi warzywami korzennymi

/os.

Lody waniliowe z wanilii burboriskiej

z korzennym brownie i chrupigcg posypka

c @ o
L IR 4
c @ o
L IR 2
c @ o
L JCIR 4
c @ o
L JCIR 4
e @ o
L 2CIR 4
e @ o
L 2R 4
e @ o
L JEIR 4
e @ o
L ZEIR 2
e @ o
L IR 2
e @ o
L 2 )
e @ o
L KR 4
e @ o
L IR 4
e @ o
L JEIR 4
e @ o
L JEIR 4
c @ o
L 2R J
c @ o
L IR 2
c @ o
L IR 2
c @ o
L IR 2
c @ o
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Tatar z pstraga jurajskiego , kaparami i szalotkg /

. , Filet z troci pi t igdat .
Dorsz marynowany w kiszonych ogoérkach z nutg koperku / fiet z troci pieczony z masiem migdaiowym

. .. podany na purée ziemniaczano—selerowym z pomidorami confit
Domowy rolmops z ogrodowymi warzywami i cebulka pertowa

i mtodym szpinakiem

Tradycyjna zupa grzybowa na lesnych borowikach

z domowymi fazankami Sliwka prazona z migdatami, podana pod ztocistg kruszonka

cynamonowg

c @ o
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L IR 2
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c @ o
L JCIR 4
e @ o
L 2CIR 4
e @ o
L 2R 4
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L JEIR 4
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e @ o
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Faszerowany sandacz z rodzynkami i ptatkami migdatéw Karp faszerowany rodzynkami i prazonymi ptatkami migdatéw
W Swigtecznej odstonie Sledzie battyckie w czterech odstonach smakowych

Kurczak faszerowany w tradycyjnym polskim stylu
Sledzie battyckie przyrzadzone na cztery sposoby Deska mies pieczonych i pasztetéw z marynatami i chutneyami

Schab pieczony z nadzieniem bakaliowym i nuta korzenna Kulebiak z ciasta francuskiego z kapusta i grzybami le$nymi

Pasztet warzywny z jogurtowym akcentem

Satatka z tuniczyka z dodatkiem swiezych warzyw, kukurydzy,

Sledziowa kompozycja z buraczkami i warzywami jajka i sera z6ttego
Satfatka z pieczonym kurczakiem, bakaliami i kukurydzg w lekkiej emulsji Satatka gyros z kurczakiem i lekkim sosem jogurtowym
Klasyczna safatka jarzynowa z kremowym majonezem Safata z pieczonymi burakami, kremowym kozim serem i ziarnami stonecznika

c @ o
L IR 4
c @ o
L IR 2
c @ o
L JCIR 4
c @ o
L JCIR 4
e @ o
L 2CIR 4
e @ o
L 2R 4
e @ o
L IR 4
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L IR 2
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Pstrag teczowy pod galaretka cytrynowa z kremowym sosem tatarskim Wigilijna strudla z makiem
Krazki karpia faszerowane rodzynkami z prazonymi migdatami Sernik domowy z rodzynkami
Siekany sledz battycki z aromatycznym pumperniklem Mus czekoladowo-wisniowy z likierem cynamonowym

Dorsz w greckim stylu z warzywami w sosie pomidorowym
Kaczka faszerowana podgrzybkami i ziotami leSnymi

Tarta warzywna z pieczonymi warzywami sezonowymi

Sernik domowy na kruchym spodzie
Piernik korzenny z owocowg konfiturg

Satfatka ziemniaczana z ogdérkami kiszonymi, czerwong cebulg Strudel makowy z cukrowa nutg

i jogurtowym sosem szczypiorkowym

Mieszanka satat z wedzonym pstragiem, oliwkami
i chrupkimi warzywami

Sernik cynamonowo — miodowy na kruchym spodzie
Satfatka sledziowa z warzywami i orzechami wtoskimi

Tradycyjny makowiec w Swigtecznej odstonie

Jabtecznik staropolski z nutg korzenng

c @ o
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KONTAKT
Magdalena Dunowska
Tel. +48 600 999 036
e-mail:

mdunowska@hotelhaffnersopot.pl

Jakub Samson
Tel. +48 608 001 373

e-mail: jsamson@hotelhaffnersopot.pl

HOTEL HAFFNER
ul. J. ). Haffnera 59
81-715 Sopot
T.+48 58 550 99 99

E: recepcja@hotelhaffnersopot.pl

hotelhaffnersopot.pl
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