
        

   Prawdziwa  
 historia miłosna  

                                           
 

 

 
  

Kulinarny romans w Restauracji Toccata 
 

 
Scena 1 - Zapowiedź wyjątkowej historii 

 

Lampka Prosecco Brut  
(D.O.C. ZONIN, Gambellara, Włochy) 

 

Scena 2 - Pierwszy płomień gorącego uczucia 
 

Mini tuna steak podany na grillowanej czerwonej papryce ze świeżą rukolą  
oraz kremem balsamico flambirowany przez obsługę restauracji przy stoliku Zakochanych 

 

Scena 3 - Dreszcz wzajemnego poznania kochanków 
 

Cappuccino z białych szparagów z masłem truflowym 
lub 

Wybór młodych sałat ze świeżymi owocami, szynką parmeńską i orzechami włoskimi 
lub 

Carpaccio z polędwicy wołowej z liśćmi rukoli, płatkami parmezanu  
oraz kwiatami kaparów skropione oliwą truflową 

 

Scena 4 - Kwintesencja prawdziwej miłości 
 

Filet z dorady skropiony sokiem z cytryny i oliwą z oliwek podany na smażonym szpinaku  
z płatkami parmezanu, fettucine pomidorowym z dodatkiem zielonych szparagów 

lub 
Medaliony z polędwiczki wieprzowej otulone w boczek wędzony na musie z selera  

z dodatkiem masła truflowego podane z ratatouille ze świeżymi ziołami 
lub 

Grillowany filet z łososia zapieczony pod plastrami włoskiej mozzarelli  
podany na fettucine barwionym sepią z dodatkiem sosu cytrynowego 

 

Scena 5 - Słodki smak głębokiego uczucia 
 

Torcik czekoladowy z chili oraz lodami śmietankowymi 
lub 

Parfait z białej czekolady z gorącym sosem malinowym 

 
Cena 125,00 zł/osobę 


