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Brunch

walentynkowy

PRZYSTAWKI

+Roladki z wedzonego tososia, Swiezego ogorka i marynowanego imbiru
+ Koktajl z krewetek koktajlowych z dodatkiem Swiezych owocéw i miety
+Mus z tososia doprawiony likierem pomaranczowym

« Platki pieczonej piersi z kaczki podane na musie z watrébki drobiowe;j
doprawione koniakiem

+Pieczona na rézowo wotowina z dipem zurawinowym lub z pleSniowego sera

+Pieczona gruszka marynowana w czerwonym winie z dodatkiem suszonej
sliwki i sera gorgonzola

Restauracja Toccata

Tel.: +48 58 550 98 13
Tel.: +48 58 550 98 50
Tel.: +48 58 550 98 76
E-mail: brunch@hotelhaffner.pl

SALATKI

+ Satatka z pieczonego selera i marynowanej gruszki z dodatkiem $liwek
gotowanych w czerwonym winie

« Satatka ze szpinaku, suszonych pomidoréw, warzyw i kawatkow pieczonej
wioskiej szynki

+ Satatka z grillowanych warzyw oprészona kozim serem

ZUPA - SERWOWANA

+ Esencjonalna zupa ze skorupiakéw z pierozkami faszerowanymi szyjkami
rakowym, selerem naciowym i koprem wtoskim

lub -BRUNCHU DODAJEMY-

+ Puszysta zupa z pietruszki, selera i gruszki skropiona oliwg truflowg 5 5

lub . VOUCHER

+ Zupa cebulowa doprawiona lubczykiem, podana z grzankg zapieczong
esencjonalnym serem

DO KAZDEGO

DANIE GLOWNE - SERWOWANE

+Marynowany comber jagniecy smazony na oliwie orzechowej, podany
na kawiorze z pieczonego baktazana doprawionego pieprzem kajerskim, * VouchegEVeiscie Day SEANdlaljedne] osoby
z pieczonymi warzywami i sosem jogurtowym z dodatkiem ogoérka i miety upowaznia do jednorazowego skorzystania z:

lub basenu, sauny suchej, tazni parowej, jacuzzi oraz

- Pieczony filet z halibuta z dodatkiem miesa matzy doprawionego szafranem, Sitowni od poniedziatku do czwartku od godziny

podany z risotto z suszonymi pomidorami i zielonymi szparagami (R RR0- Voucner rEEERRd T
skorzystania z zorganizowanych zaje¢ ruchowych

lub dostepnych w ofercie Instytutu. Voucher nie ma
+ Szpinakowe pappardelle z suszonymi pomidorami, owocami morza wartosci pienieznej. Termin waznosci nie ulega
z dodatkiem czuszki, ptatkami czosnku i Swiezego szpinaku wydtuzeniu. Voucher nie podlega wymianie na

inng ustuge z oferty Instytutu SPA & Wellness.
innymi  promocjami,
dualnymi.

DESER

« Ciasto z deserowej czekolady z dodatkiem chilly

+ Galaretka z lichy z dodatkiem lubczyka

+Mus z wanilig z Madagaskaru

«Francuski pudding z croissantami i sosem karmelowym

Cena: 130 zt za osobe dorosta.

W cenie: wino, piwo, woda, soki, napoje gazowane, kawa oraz herbata.

W cene wliczona jest profesjonalna animatorka dla dzieci w Pokoju Pirata.

Dzieci do lat 5 gratis, a od 5 do 12 lat: 65 zt/dziecko.

Haffner Hotel f P
% ot ner

Buines & Pieasre ul. Haffnera 59, Sopot, tel.: +48 58 5!
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